
    

 
 

 Nová receptura bezlepkové 
mouky, která zajišťuje, že 
bezlepkové pečivo se nedrolí 
(ochutnávka). 
 
 
Marmeláda, která chutná a 
zároveň obsahuje méně cukru. 
 
 
Nová metoda měření tuku a vody 
metodou Bioimpedance. 
 
 
Unikátní receptura na pivo a na 
cider – pivo Jihočeské univerzity. 
 
 
Novinka - Sirup z bezu se 
zvýšeným obsahem přírodních 
antioxidantů (rutinu a 
chlorogenové kyseliny). 
 
 
Škrob z brambor - Využití zbytků 
bílkovin z odpadních vod ze 
škrobáren. 
 

  
Jihočeská hospodářská komora, Regionální agrární komora Jihočeského kraje a 

Kancelář transferu technologií Jihočeské univerzity v Českých Budějovicích 

si Vás dovolují pozvat na  

Setkání firem a zástupců Jihočeské univerzity 

Výzkum a vývoj pro firmy z oblasti potravinářství a zemědělství 

 

 

Termín: 19. 5. 2015 od 9:00  

Místo konání:  Jihočeská hospodářská komora, Husova 9, České Budějovice,  
Velká zasedací místnost  

  
Cíle setkání: Záměrem setkání je představit nové technologie vyvíjené 

akademickou sférou, které přinášejí nové možnosti ve výrobě či 
zpracování produktů. 
V rámci programu bude věnován prostor i zástupcům firemní 
sféry, pro představení svých potřeb a požadavků z oblasti vědy a 
výzkumu.  

Účastníci setkání budou mít zároveň možnost účastnit se exkurze 
nově vybudovaných laboratoří Zemědělské fakulty Jihočeské 
univerzity, která se uskuteční v odpoledních hodinách.  

Přihlášky: Registrovat se na setkání můžete ZDE. 
Pro více informací, prosím, pište na jctt@jcu.cz či na info@jhk.cz.  

  
Účast na setkání je bezplatná.  

     

http://www.jhk.cz/akce/prehled-akci/setkani-se-zastupci-jihoceske-univerzity-526.html
mailto:jctt@jcu.cz
mailto:info@jhk.cz


 

 

 

 Program:   Dopolední program bude probíhat na adrese:  
Jihočeská hospodářská komora, Husova 9, České Budějovice 
Vzhledem k tomu, že JHK nedisponuje svým vlastním parkovištěm, doporučujeme Vám 
využít možnosti nejbližšího veřejného parkoviště na Sokolském ostrově nebo na 
Mariánském náměstí.  
 

 

Odpolední program Exkurze nově vybudovaných laboratoří bude probíhat zde: 
Jihočeská univerzita v Českých Budějovicích, Branišovská, České Budějovice 

 

8:30 – 9:00 Prezence 
 

9:00 – 9:20 Úvodní slovo a představení JCTT 
 

9:20 – 10:20 Představení technologií 
Bezlepková mouka 
Marmeláda se sníženým obsahem cukru 
Bioimpedance 
Pivo 
Sirup z bezu 
Škrob z brambor 
 

10:20 – 10:40 Představení laboratoří k různým oborům 
Katedra chemie 
Katedra rostlinné výroby 
Katedra zootechických věd 
Katedra BAT – mechanizace (best avaliable 
technology) 
 

 10:40 – 11:00 Diskuse 
Představení potřeb firemní sféry 
Možnosti spolupráce  

 

 
Odpolední program: 

 

cca od 14:00 Exkurze nově vybudovaných laboratoří 
Zemědělské fakulty Jihočeské univerzity 

 

 
Místo konání exkurze: Jihočeská univerzita v Českých 
Budějovicích, Branišovská 1645/31a, České Budějovice 

 

 

https://www.google.cz/maps/dir/Husova+t%C5%99%C3%ADda+1846%2F9,+370+01+%C4%8Cesk%C3%A9+Bud%C4%9Bjovice/48.975284,14.4704343/@48.9765412,14.4673931,17z/data=!3m1!4b1!4m8!4m7!1m5!1m1!1s0x47734fd177935f33:0x32b17a2018721a34!2m2!1d14.4687358!2d48.9776347!1m0
https://www.google.cz/maps/dir/Husova+t%C5%99%C3%ADda+1846%2F9,+370+01+%C4%8Cesk%C3%A9+Bud%C4%9Bjovice/Mari%C3%A1nsk%C3%A9+n%C3%A1m%C4%9Bst%C3%AD,+%C4%8Cesk%C3%A9+Bud%C4%9Bjovice/@48.97868,14.4716214,18z/data=!4m13!4m12!1m5!1m1!1s0x47734fd177935f33:0x32b17a2018721a34!2m2!1d14.4687358!2d48.9776347!1m5!1m1!1s0x47734fcd89dfa5e7:0x54e8401fd4a15aa2!2m2!1d14.4733063!2d48.9794266
https://www.google.cz/maps/place/Jiho%C4%8Desk%C3%A1+univerzita+v+%C4%8Cesk%C3%BDch+Bud%C4%9Bjovic%C3%ADch/@48.977013,14.448949,14z/data=!4m2!3m1!1s0x0:0x8fa803906de72611
https://www.google.cz/maps/place/Jiho%C4%8Desk%C3%A1+Hospod%C3%A1%C5%99sk%C3%A1+Komora/@48.977684,14.468988,15z/data=!4m2!3m1!1s0x0:0x364ba7f0a4f519a0?sa=X&ei=tmkmVZa7K9LgaLyzgrAC&ved=0CHUQ_BIwCw

